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摘要:文章介绍了透明设计理念的起源及风格特征,探讨

了农产食品包装中引入透明设计的意义与价值,并从图

案造型、色彩运用、材料三个方面阐述了农产食品包装中

引入透明设计的应用原则及需要注意的问题.

关键词:农产食品;包装;透明设计;视觉趣味;层次感

Abstract:Thepaperintroducestheoriginandstylecharacteristics

oftransparentdesignconcept,discussesthesignificanceandvalue

of introducing transparent design in agricultural product
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在现实生活中,透明设计随处可见,被广泛应用于建

筑设计、工业设计,以及各种产品设计之中.尤其是在现

代包装设计领域,透明设计的引入既打破了传统包装形

式的刻板印象,又体现出独特的内涵和审美意境,深受消

费者喜爱.对于农产食品包装来说,透明设计同样具有

重要的价值.特别是随着乡村振兴战略的深入推进,越
来越多的农产食品走向市场,农产食品包装日益成为业

界关注的焦点之一[１].如何借助当下流行的透明设计理

念,让农产食品包装更有品质、更具内涵,通过农业品牌

化进一步提升农产食品的市场竞争力,是目前亟需解决

的重要课题.

１　透明设计理论概述
“透明性”理论的源头,可以追溯到２０世纪初的现代

绘画,尤其是后期印象派和立体主义绘画对视觉艺术中

空间深度的探索,开启了关于“透明性”的研究.２０世纪

４０年代,戈尔杰􀅰凯普斯在«视觉语言»中对“透明性”进

行了最初的理论阐释.２０世纪６０年代,柯林􀅰罗与罗伯

特􀅰斯拉茨基在«透明性»一书中,通过对立体主义绘画

的形式分析,将这一理论引入建筑设计领域,区分了“字

面透明性”与“现象透明性”,成为建筑学的热点话题,并

对建筑学及相关学科的发展产生深远影响[２－３].时至今

日,“透明性”已经被延伸推广至其他领域,在工业设计、

产品设计以及包装设计中也得到广泛应用,成为一种流

行的设计理念.正如建筑设计中的“透明性”理论探究的

不仅是建筑与绘画的关系,同时也是二维平面与三维空

间的关系一样,包装设计中的透明设计语言也更加注重

空间层次的塑造,旨在通过富有趣味的层次语言,使设计

更加鲜活生动.

在以往的农产食品销售中,由于品牌意识的缺失,农

产食品包装同质化现象非常严重,难以突出农产食品的

特点和优势,也无法形成有效的市场竞争力[４].近年来,

有关食品包装设计的研究值得借鉴.Kovac等[５]通过研

究草莓巧克力包装中的草莓图片,发现在消费者的认知

中,真实的图片比抽象草莓图形更能真实地展示产品,产

生一种天然、真实的食品意象.而 Ma等[６]在研究几种食

品包装上抽象图形和逼真图片的过程中,引入了透明包

装这一变量,采用眼动仪追踪的方法测量消费者观察包

装的时间,发现透明包装＞意象包装＞抽象图形包装.

显然,对于农产食品包装来说,透明设计语言的引入十分

契合农产食品本身绿色、天然的品质特性,是打动消费者

的一个重要手段.一方面,透明设计语言的使用,可以帮

助农产食品更好地展示其本来面貌,把产品本身的优势

更加直观地展现出来;另一方面,借助透明设计中的造

型、图案、色彩、材料等元素,以及个性化的开窗和镂空方

式,还可以使原本平面化的包装设计更加立体、更富层次

感[７].特别是随着农业品牌化进程的加速,适时引入透
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明设计理念,从农产食品本身提取元素和特点,不仅可以

丰富农产食品包装的符号语言和媒体化表达,进而吸引

更多的注意力,还可以更好地塑造农产食品品牌形象,传
递品牌价值,充分发挥现代包装设计的营销引导作用.

２　透明设计语言的风格特征

２．１　视觉趣味

在现代建筑设计中,“透明性”理论的不断普及和创

新,使现代建筑的形式和功能得到极大拓展,可以在更大

程度上满足使用者不同的心理诉求.“透明性”在建筑设

计中的运用最为成熟,从卢浮宫玻璃金字塔到国家游泳

中心“水立方”,借助不同的表皮材料和空间形态,以及透

明和半透明的视觉效果,现代建筑的视觉趣味和吸引力

大大提升.以２０２２年开馆的澳大利亚新南威尔士州美

术馆新馆为例(图１),设计方案中关于光线、透明和对环

境开放的概念包含着丰富的透明设计语言,通过不同空

间结构的交错,以及极富变化的外形特征,使传统的建筑

形态得以冲破墙体的束缚,向海湾延伸,产生了强烈的视

觉效果.

图片来源:https://www．artgallery．nsw．gov．au

图１　新南威尔士州美术馆新馆

Figure１　ArtgalleryofNewSouthWales

２．２　层次创造

“透明性”所暗示的不仅仅是一种视觉特征,同时也

是表示一种更为广泛的空间意义,为现代建筑设计提供

了一种创造新的空间关系与秩序的理论工具.“透明性”

来自于不同系统和层次的交叠,在建筑设计中通过“底”

与“图”的交叠穿插可以营造出通透的意象和相互渗透的

层次感[８].一些设计师也会借助建筑表皮的缝隙或空

洞,使光线可以进入内部空间,从而营造出一种透明的意

象,国家体育场“鸟巢”正是这种设计风格的鲜明体现.

“鸟巢”整体建筑结构采用了钢构件编织的方式,通过建

筑表皮之间的缝隙和通透的表皮材料,使建筑内部空间

和外部空间相互呼应,产生了强烈的视觉冲击和穿透意

象.这种层次感的塑造构建出一种几乎开放和流动的空

间,透过编织状的表皮,观众与建筑可以在多重空间之中

交流和互动.

２．３　极简追求

透明设计语言也是极简主义追求的一种体现,在设

计过程中多以简约、自然、直观的表现形式来塑造作品,

尽可能地减少不必要的装饰.日本建筑师妹岛和世是极

简主义的代表人物之一,曾设计出呈波浪形的劳力士研

修中心等重要建筑物.在她的设计理念中主张举要删

芜,精简结构,并大量运用玻璃消除建筑内外的界限.其

代表作劳力士研修中心(图２)位于洛桑联邦理工学院,

２０１０年正式对外开放,在造型上极为简洁,借助单薄而透

明的玻璃材质和白色为主的单色视觉效果,生动体现出

一种纯净、轻盈、通透的极简主义风格.这种透明设计语

言将传统意义上的空间分界线消除,通过流动感的布局

将多功能基础设施和户外风景完美融合.

图片来源:https://spirit．rolex．cn

图２　劳力士研修中心

Figure２　Rolexlearningcenter

３　农产食品包装中引入透明设计的意义

３．１　农产食品价值的可视化

一般来说农产食品的主要卖点就是产品本身的天

然、绿色、新鲜,过于复杂的包装反而容易掩盖农产食品

本身的价值[９].透明设计的引入,可以借助图案造型、色
彩运用、材料选择等设计语言,更好地展示农产食品本来

的面貌,凸显其主要优势和特色.尤其是对于以新鲜、绿
色、天然为优势的农产食品来说,这种设计方式可以切实

反映产品特点,更加符合农产食品的内涵需求.

３．２　提升消费者购买欲望

近年来,在乡村振兴战略的推动下,越来越多的特色

农产食品走向市场,但也面临着包装简单粗劣和同质化

的问题,难以形成有效的竞争优势.面对日益激烈的市

场竞争,农产食品必须突破以往大众化的包装形象,不断

创新设计理念,吸引更多的注意力,才能在众多竞争者中

脱颖而出.透明设计作为当下流行的设计理念,不仅可

以帮助农产食品实现价值直观可视化,还可以借助丰富

的符号语言,直观呈现农产食品鲜艳的色彩、青翠欲滴的

质感、新鲜可口的可触性,有效提升农产食品包装设计的

趣味与美感,激发消费者的购买欲望.因为绿色、天然是

农产食品的主要优势,也是消费者在选择农产食品时最

为看重的品质.

３．３　符合绿色环保的可持续发展理念

简约、自然、直观是透明设计的主要风格特征,在农

产食品包装设计中引入透明设计,可以减少包装材料的
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使用,彰显农产食品绿色、天然的价值观念,通过更加简

约的设计语言,可以有效避免过度包装,符合绿色环保的

可持续发展理念[１０－１１].

４　农产食品包装中引入透明设计的应用

原则

４．１　图案造型

借助个性化的开窗和镂空,构造不同的透明空间,是
在农产食品包装中引入透明设计的一个重要原则.这种

透明设计语言,不仅可以将产品本身更为直观地呈现出

来,使消费者产生与产品特质相关的联想,还可以通过层

次感的塑造与消费者产生互动,吸引更多的注意.因此,

在具体的设计过程中,适当地采取个性化的开窗和镂空

十分重要.同时,还需要注意包装设计的整体造型和图

案选择,避免简单粗暴的大面积透明开窗.只有在提取

产品特征的基础上进行抽象加工,形成性格鲜明的图案

造型,才能真正对消费者在视觉上形成冲击[１２].需要提

请注意的是,有研究[１３]表明包装图案的形状甚至圆度也

会影响消费者对包装内食品味道、质感的联想.

２０２１ 年 获 德 国 红 点 奖 最 佳 设 计 奖 的 明 园 蜂 蜜

(图３),其包装设计造型简洁,层次鲜明,借助透明设计语

言,以直观、形象的方式表现出蜂蜜的天然品质,给人一

种强烈的视觉感官刺激.罐子上端的薄纸被剪裁成蜂蜜

滴落的形状,并在纸面刻画出蜜蜂的形象以及产品的具

体信息,下端则通过透明的罐体,真实反映蜂蜜的本来面

貌,将蜂蜜的美味巧妙而自然地传达给消费者.从整体

结构上看,该设计的图案造型极具特色,通过最简单的元

素凸显出产品的独特内涵,完美呈现了蜂蜜滴落的画面

感,营造出一种独特的视觉美感和趣味性.

图片来源:https://www．redＧdot．org

图３　明园蜂蜜

Figure３　MingYuanHoney

４．２　色彩运用

色彩蕴含着丰富的情感,能够给人最直观的视觉冲

击,是提高设计表现的关键元素,同时也是透明包装设计

的一个重要手段.尤其是对于农产食品来说,基本上都

有自己的本来色调,因此合理地运用色彩就显得尤为重

要,因为不同的颜色会让人产生不同的品质联想[１４－１６].

首先,在农产食品包装中,应以本色呈现为基础,原汁原

味地展示农产食品最为鲜活、真实的一面,在专注产品本

身的同时,满足人们自然和谐的心理需求.其次,还需要

关注色彩的情感化问题,通过深浅对比与合理搭配,使消

费者产生情感共鸣,避免过于复杂、浓重的色彩运用.最

后,色彩的运用还要注意结合产品特征和地域特色,通过

色彩和图案的合理搭配,营造视觉趣味,从而激发消费者

的购买欲望[１７].

褚橙的包装设计(图４)曾引发广泛关注,相继斩获德

国红点奖最佳设计奖、德国iF设计奖、美国IDEA设计奖

等诸多奖项,获得消费者的一致好评.该设计不仅对纸

板盒体的结构进行了创新,使其具备了可以升降的交互

功能,同时还借助透明设计语言,成功实现褚橙品牌形象

的升级.整个盒体包装以鲜亮的橙色为主,并通过透明

开窗的设计,与其中露出的新鲜褚橙相映衬,给人一种清

新自然的感觉.这种主题色彩的大面积运用,也进一步

凸显出褚橙的新鲜品质与品牌特点,把褚橙的品牌形象

辨识度提升到了新的高度.

图片来源:https://www．redＧdot．org

图４　褚橙包装

Figure４　ChuChengpackaging

４．３　包装材料的选择

此外,材料的选择也是农产食品包装需要注意的重

要问题.包装材料的属性不仅会对农产食品的运输、贮
存条件造成影响,同时也关系到农产食品整体的包装设

计形象.尤其是在透明包装设计中,材料的属性、材质及

肌理的不同,往往会形成不同的视觉效果.因此,对于包

装材料的选择,要注意与农产食品本身的质地与特征相

协调,避免形成过于明显的对比或反差.只有将契合产

品特性的材料进行巧妙造型和配色,才能通过视觉趣味

和层次感的塑造,更好地活化农产食品本身.同时,由于

农产食品的特殊性,在材料的选择中也要注意保鲜、保质

的问题,如何兼顾实用功能和创新属性,是农产食品透明

包装设计中需要注意的一个现实问题.

以德国红点奖获奖作品竹叶青(图５)为例,不仅在造

型和色彩运用上独具一格,在材料选择上也十分考究,充
分体现了包装材料与产品外形、图案、色彩的有机统一.

首先,该设计借助仿生手法,使３瓶小酒瓶堆叠成竹节形

状,在外观上既生动有趣,又亲切舒适,令人耳目一新.
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其次,该设计还特意选取了环保的牛皮纸张和木制瓶盖,

与渐变的绿色瓶体相搭配,借助适宜的包装材料,完美展

现出产品的质地和特色.同时,在卡纸原色上直接进行

开窗图案设计,也传递出一种绿色环保的价值观念,与竹

叶青“自然调养”的健康理念相契合.

图片来源:https://www．redＧdot．org
图５　竹叶青

Figure５　ZhuYeQing

５　结语

总的来看,随着消费升级和审美价值的转变,消费者

的需求也日益多元,更加看重物质层面之外的情感共鸣

和心灵慰藉.因此,新时期的农产食品包装不仅要关注

保鲜、保质等实用功能,还要在设计风格上下功夫.透明

设计理念的引入,很好地契合了农产食品绿色、天然的价

值诉求,有助于打破农产食品包装原有的刻板印象,更好

地实现农产食品与消费者之间的互动.借助图案造型、

色彩运用、包装材料选择等设计手段,可以进一步丰富农

产食品包装的创意表现,在推动农业品牌化的同时,进一

步提升农产食品的市场竞争力.

需要提请注意的是,在引入透明设计的过程中,不能

单一追求透明、简约或直观可视,而忽视了包装包裹、保

护乃至保鲜的基本功能,要充分考虑包装结构的稳定性,

以及不同农产食品对包装具有保鲜、透气和阻隔性等不

同要求,合理运用透明设计.
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