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,出口食品中
G.

羟脯氨酸的

测定-!对乳制品中
G.

羟脯氨酸的含量不确定度进行评定"
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,化学分析中不确定度的评估指南-两

个现行有效的标准中不确定度评定的基本程序!建立数学

模型!分析高效液相色谱串联质谱法测定乳制品中
G.

羟脯

氨酸含量过程中引入的各测量不确定度分量!计算得到测

量结果的合成标准不确定度和扩展不确定度"评定结果

表明!对结果的影响最大的不确定度分量为拟合标准工作

曲线!其次是测量重复性引起的不确定度!试样称量的不

确定度对结果的影响最小"评定结果可以对分析检测结

果的准确程度和方法的可靠性研究提供参考"

关键词!
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羟脯氨酸'生乳'高效液相色谱串联质谱法'不
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年爆发的三聚氰胺事件后'不少不法商贩又

将目光转向动物水解蛋白'代替三聚氰胺加入到乳及乳

制品中以增加乳中蛋白含量(

G.

羟脯氨酸是动物水解蛋

白的特征成分+
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,

'乳蛋白质中不含有'它是胶原蛋白中特

有的一种氨基酸'约占胶原蛋白氨基酸总量的
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'而胶

原蛋白的主要来源是动物皮料(曾有无良商家向乳制品

中掺杂以皮革下脚料等原料制备低廉的高蛋白产品'由

于此类低廉的高蛋白产品存在铬残留'长期食用此类低

廉高蛋白产品的乳制品会危害人体健康+
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年中

国食品安全整顿工作办公室发布关于印发7食品中可能

违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单

#第五批%8的通知#整顿办函4

!"##

5

#

号%中明确皮革水解

物不能加入乳制品中+
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目前'乳及乳制品中
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羟脯氨酸主要是采用分光光

度法和液相色谱及质谱法来检测+
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食品检测方法的不确定度研究报告较多+
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G.

羟脯

氨酸的不确定度评估却较少+
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'尤其是
G.

羟脯氨酸在

乳及乳制品中检测方法的不确定度评估'只有
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篇关于

分光光度法的不确定度研究+
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'对于检测实验室'检测质

量的保证是很关键的'其次作为第三方检测机构在日常

检测过程中'发现乳及乳制品中
G.

羟脯氨酸检测送检率

较高'因此对于
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羟脯氨酸的质谱检测方法的不确定度
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7出口食品中
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羟脯氨酸的

测定8'本研究对本实验室测定生乳中
G.

羟脯氨酸测量的

不确定进行评定'以期为结果的准确性提供保证'为客户

提供公平公正的检测结果(
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分析过程中不确定度的分量
通过提取-净化-浓缩-定容生乳中的

G.

羟脯氨酸等

步骤'液相色谱串联质谱法进行检测'各个环节都会引入

不确定度(每个步骤对应的不确定度较为困难'本文选

择评价了检测方法中数据的分量(
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扩展不确定度

置信概率约为
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'取包含因子
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测量结果及其不确定度的报告
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高效液相色谱串联质谱法检测生乳中
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羟脯氨酸过

程中的不确定度'主要来源于前处理的过程-天平的称量

过程-标准溶液的配制过程及浓度-回收率-重复性
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检测结果的不确定度主要来源于最小二乘法拟合的

标准曲线-重复性及回收率'因此'可以采取增加标准曲

线的进样次数-增加平行样品的测试'选择精度更高的器

皿来代替普通的器皿'优化前处理过程等措施来减少各

不确定度分量对检测结果的影响'增加检测结果的可

信度(
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3̂HJ/Ẑ /I;g?6L5K5K<=@9?<SS=L9C6<L57

9<77<6A57L5L<.5LA469@<KC@=9C=@?K

+

e

,

;*=@@?LCZ

>

6L6<L6L

*<77<6A[JLC?@S59?-96?L9?

'

!"#(

'

#1

#

0

%$

(0".(0$;

+

!)

,黄旭琳'黄晓霞'钟南京'等
;

负载姜黄素的玉米醇溶蛋

白)多糖纳米颗粒的制备及生物活性研究+

e

,

;

广东药学院

学报'

!"#2

'

)!

#

0

%$

0(0.0(1;

')

#

<̂7;)0

"

M<;E

康
!

宁等!

UIH*.Y-

%

Y-

测定生乳中
G.

羟脯氨酸的不确定度评定


